
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sonntag 

29. März 



Ostermenü 2020 
 

Frisches Spargelsüppchen 

verfeinert mit Sahne (Glutenfrei,c,d) 

oder 

Kräftige Rinderbrühe Glutenfrei Laktosefrei,d) 

mit frischen Gemüsestreifen und Rindfleischwürfeln 

*** 

Medaillons vom Schweinefilet mit Spargel 

mit frischem Spargel, Sauce Hollandaise, 

und Salzkartoffeln (Glutenfrei,a,c,d,l) 

oder 

Lachsfilet gedünstet mit Spargel 

mit frischem Spargel, Sauce Hollandaise, 

und Salzkartoffeln (Glutenfei,c,d,g,f) 

*** 

Frische Erdbeeren (a,c,d Weizen,l) 

gezuckert und mit Sahne, 

an zart schmelzendem Bourbon Vanilleeis 

 37,90 € 

Für unsere kleinen Gourmets 1/2  Ostermenü 

 19,90 € 
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Osterbüffet 2020 

Kalte Vorspeisen 

Gemischte Schinkenplatte mit Saftiger Melone / Gefüllte Eier 

Fischplatte: bestehend aus Fischpastete, Räucherlachs und Forelle mit Meerrettich 

Tomate Mozzarella  / Roastbeef und Schweinerücken kalt aufgeschnitten 

Gebratene Putenbrust mit Obstgarnitur  

dazu verschiedene Dipp´s und Soßen 

Salatbüffet von Rohkost und Blattsalaten mit verschiedenen Dressings 

Suppen 

Spargelsüppchen verfeinert mit Sahne 

Kräftige Rinderbrühe mit frischen Gemüsestreifen und Rindfleischwürfeln 

Warme Gerichte 

Medaillons vom Schweinefilet in Rahmchampignons / Gedünstetes Lachsfilet 

Putengeschnetzeltes Currygemüse Beet / Schnitzel (Wiener-Art) mit Zitrone 

Dazu reichen wir: Gemüseplatte,  Kartoffelgratin,  Penne, Reis und Pommes frites 

Dessert 

Tiramisu von Erdbeeren  / Creme Brulée / Schoko Brownies 

 

Preis pro Person 34,90 € 

Preis pro Kind 19,90 € 

 


