
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Apéritif 
 

 Glas Sekt Winzer Weinhaus Sekt 5,90 € 
 Crémant Riesling Brut 
 Kir Royal Crème de Cassis, mit Weinhaus Sekt aufgefüllt 6,40 € 
 Peach Pfirsichlikör mit Weinhaus Sekt aufgefüllt 6,40 € 
 Martini Weiß, Rot oder Dry 4,90 € 
 Sherry Dry Secco oder Medium Dry 4,90 € 
 Porto rot oder weiß 4,90 € 
 Pernod mit Eis und Wasser 6,50 € 
 Ricard mit Eis und Wasser 5,50 € 
 Campari 4cl on the rocks 5,00 € / 4cl Soda 5,50 € / 4cl orange 6,50 € 
 Cynar 4cl on the rocks 5,00 € / 4cl Soda 5,50 € / 4cl orange 6,50 € 
 

  Longdrinks 
  Asbach Uralt,  Havanaclub 3 J. 4cl pur auf Eis 6,90 € 
  Absolut Vodka, Whisky 4cl pur auf Eis 6,90 € 
 Gin Bernhards 1806 / Eifel Dry Gin 2cl pur auf Eis  5,90 € 
 

  Cocktails 
 Haus-Apero Weinberg-Pfirsich-Likör, Orangensaft & Sekt  6,90 € 
 Hugo  Sekt, Holundersirup & Soda 6,90 € 
 Aperol Spritz 3Teile Sekt, 2Teile Aperol, 1Teil Soda  6,90 € 
 

  Alkoholfrei 
 Monin Bitter 0,2 auf Eis 5,50 € 
 0,2 auf Eis und Soda 5,90 € 
 auf Eis und Orangensaft 6,50 € 
 

  Offene Hausweine 
 Weißweine mit Auszeichnung zum besten Schoppen und der silbernen Kammerpreismünze 
 

 Grauschiefer  Riesling Grauschiefer 
  Qualitätswein, trocken 
 Neumagener Engelgrube   Riesling Hochgewächs 
  Qualitätswein, feinherb 
 Piesporter Treppchen Riesling Hochgewächs 
  Qualitätswein, lieblich 
 

 Tafelweine Rosé: Italien Folonari Bardolino Chiaretto, trocken 
 Mosel Rotwein trocken Piesporter Treppchen, trocken 
  0,10 ltr. Glas Wein 4,50 € 
  0,20 ltr. Krügelchen Wein 6,90 € 
  0,50 ltr. Krug Wein 14,50 € 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
 
  Salatteller kleiner (Beilagensalat)   4,50 € 
 frische Rohkost- und Blattsalate  
 nach dem aktuellen Marktangebot  
 mit Walnussrahmdressing  
 

•  Eifeler Kartoffelsuppe mit kleinen Schleckereien   7,90 € 

• mit frischem Gemüse zubereitet,  

• verfeinert mit Sahne, dazu servieren wir Rauchspeck,  

• Croutons und frische Kräuter 

 

• Fruchtige Tomatensuppe (Vegan) (Gluten-/Laktosefrei)   6,90 € 

• mit Basilikum verfeinert  

• und Tomatenstücken 

 
 

Vegetarisch – Vegan - Hauptspeisen 
  Gnocchi (Vegetarisch) 14,90 € 

 gefüllt mit Ziegenkäse und Trüffeln 

 an Blattspinat und Tomatensauce serviert 
 

 

  Penne (Vegan) (Laktosefrei) 14,90 € 

 mit veganen Hackbällchen in Tomatensauce serviert 
 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 Kartoffelbalken (Pommes frites) (Gluten-/Laktosefrei)   5,90 € 

 DINO Schnitzel (Laktosefrei)   7,50 €  
Urzeitliche Knusper Dinos (Hähnchenbrustfilet) 

 mit Großmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites) 
 

 

Alle Preise dieser Karte verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher MwSt.  
Alle Gerichte können aus Zubereitungsgründen Spuren von Allergenen enthalten! 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 
  Fitnessteller (Glutenfrei) 14,90 € 
 

 Marktfrischer Salat an Walnussrahmdressing 
 und gebratene Putenbruststreifen 
 

 

  Schweineschnitzel nach, 
 
 „Wiener-Art“ mit Zitrone (Laktosefrei) 14,90 € 
 

 „Madagaskar-Art“ mit Pfefferrahmsauce 15,90 € 
 

 „Jäger Art“ mit frischen Champignons, 16,50 € 
 in Sahnesoße 
 

 „Großväterchen-Art“ mit gebratenen Zwiebeln 17,50 €, 
 Champignons & Speckwürfeln überzogen  
 mit Sauce Hollandaise 
 

 dazu Großmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites) 
 

  Cordon bleu vom Schwein 19,90 € 
 

 gefüllt mit Eifeler Kochschinken & würzigem Käse 
Großmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites) 

 
 

  Rumpsteak (Black Angus Rind) 
  gereift, 3 Wochen ca. 220 gr. (Glutenfrei) 

 

 „Madagaskar-Art“ mit Pfefferrahmsauce 25,90 € 
 und Großmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites) 
 

 „Art des Hauses“ mit gebratenen Zwiebeln, 27,90 € 
 Champignons, Speckwürfeln und Kräuterbutter 
 Großmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites) 
 
 

  Lachsfilet gedünstet (Glutenfrei) 22,90 € 
 

an einer Weißweinsoße 
dazu Gemüse-Reismischung 

 

Alle Preise dieser Karte verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher MwSt.  
Alle Gerichte können aus Zubereitungsgründen Spuren von Allergenen enthalten! 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 
… Süßes für die Seele 

 

  Bourbon Vanilleeis 1, 2 oder 3 Bällchen 1,80 € 

 Vanilleeis oder Schokoladeneis 

 Schlagsahne 0,60 € 
 

  Marzipan Nougatlasagne   Geschichtetes Dessert- 7,50 € 

 Törtchen aus Nougat, Marzipan & Biskuit 
 

  Heiße Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne 6,90 € 
 

  Dame Blanche Vanilleeis mit heißer  

 Schokoladensauce & Sahne 6,90 € 

  Frische Erdbeeren mit Bourbon Vanilleeis und Sahne 7,90 €  
 

Kaffeespezialitäten 
 

  Tasse Kaffee  2,60 € 

  Kännchen Kaffee  4,50 € 

  Espresso  2,40 € 

  Espresso Doppio  4,50 € 

  Cappuccino  3,60 € 

  Latte Macchiato     3,90 € 

  Milch-Kaffee  3,90 € 

  IRISH COFFEE  5,90 € 

Küchenzeiten: 
Montag bis Samstag 17.00 bis 20.45 Uhr 

Am Sonntag ist unser Restaurant Geschlossen 

Schließzeiten der Bar/Restaurant 

Montag bis Donnerstag 23.00 Uhr / Fr. & Sa. 1.00 Uhr 

Für die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene, 

halten wir eine extra Karte für Sie bereit! 

Alle Preise dieser Karte verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher MwSt.  
Alle Gerichte können aus Zubereitungsgründen Spuren von Allergenen enthalten! 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wein 
… Wasser des Lebens 

 

  Weißweine    0,75 Ltr. – Qualitätsweine Mosel 

  

   Dhroner Hofberger Riesling Spätlese trocken /Silberne Kam. 25,90 € 
 

   Bekonder Schlossberg Weißburgunder Qualitätswein trocken 25,90 € 
 

   Moselsahara Riesling Qualitätswein halbtrocken 25,90 € 
 

  Luxemburg  0,75 Ltr. 

 

   Mertert Rosenberg  Pinot Gris Grand Premier Cru 32,90 € 
 

  Rosé    0,75 Ltr. Mosel 

 

   Spätburgunder Qualitätswein trocken 26,90 € 
 

   Blauer Spätburgunder Qualitätswein halbtrocken 27,90 € 
 

  Rotweine  0,75 Ltr. Mosel   

 

   Enscher Mühlenberg Qualitätswein Spätburgunder trocken 26,90 € 
 

   Piesporter Treppchen Qualitätswein Dornfelder trocken 26,90 € 

   Bordeaux Bordeaux Supérieur Barrique 38,90 € 
 

   Chateau de la Tour Saint-Emilion Grand Cru Bordeaux 69,90 € 
 

 

  Offene Hausweine   1 Ltr  

  Weißweine mit Auszeichnung zum besten Schoppen und silberne Kammerpreismünze 
 

   Grauschiefer   Riesling Hochgewächs trocken 24,90 € 
 

   Neumagener Engelgrube  Riesling Hochgewächs halbtrocken 24,90 € 
 

   Piesporter Treppchen  Riesling Hochgewächs lieblich 24,90 € 
 

   Folonari Bardolino Chiaretto Rosé trocken 23,90 € 
 

   Piesporter Treppchen  Rotwein trocken 26,90 € 
 

  Sekt & Champagner  0,75 Ltr. 

 

               Winzer Weinhaus Sekt   32,90 € 

               Moét & Chandon   69,90 € 
 

Die Jahrgänge unserer Weine,  

entnehmen Sie bitte  aus unserer Weinkarte 



 

 

 

 

 

 

 

Spargelzeit 
  Spargelcremesuppe (Glutenfrei)   6,90 € 

 unter der Sahnehaube 
 

 

  Portion Frischer Spargel als Beilage (Glutenfrei) 12,90 € 

 mit Sauce Hollandaise 
 

Hauptspeisen 
  Frischer Spargel (Glutenfrei) 18,90 € 

 Frischer Weißer Spargel mit Sauce Hollandaise 

 mit neuen Petersilienschwenkkartoffeln 
 

  Schnitzel „Wiener-Art“  23,50 € 

 Frischer Weißer Spargel mit Sauce Hollandaise 

 mit neuen Petersilienschwenkkartoffeln 
 

  Medaillons vom Schweinefilet (Glutenfrei) 27,90 € 

 Frischer Weißer Spargel mit Sauce Hollandaise 

 mit neuen Petersilienschwenkkartoffeln 
 

  Rumpsteak „Black Angus Rind“ ca. 180 gr. 29,90 € 
 Frischer Weißer Spargel mit Sauce Hollandaise 

 mit neuen Petersilienschwenkkartoffeln 
 

  Gedünstetes Lachsfilet 29,90 € 
 Frischer Weißer Spargel mit Sauce Hollandaise 

 mit neuen Petersilienschwenkkartoffeln 
 

Weinempfehlung: 
 

2020 Hilmes / Chardonnay /Silberne Kammerpreismünze / trocken - Mosel 
 

0,10 ltr. Glas Wein   4,90 € 
0,20 ltr. Krügelchen Wein   7,90 € 
0,50 ltr. Krug Wein 16,50 € 
0,75 ltr. Fl. Wein 28,50 € 

 

Selction prämiert „Silber“ 
Weingut „Zum Anker“ Gutsabfüllung 

 

Alle Preise dieser Karte verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher MwSt.  
Alle Gerichte können aus Zubereitungsgründen Spuren von Allergenen enthalten! 

 


