Apéritif

Glas Sekt Winzer Weinhaus Sekt 590 €
Crémant Riesling Brut
Kir Royal Creéme de Cassis, mit Weinhaus Sekt aufgefillt 6,40 €
Peach Pfirsichlikor mit Weinhaus Sekt aufgefullt 6,40 €
Martini Weif3, Rot oder Dry 490 €
Sherry Dry Secco oder Medium Dry 4,90 €
Porto rot oder weif3 490 €
Pernod mit Eis und Wasser 6,50 €
Ricard mit Eis und Wasser 6,50 €
Campari 4cl on the rocks 500 € / 4cl Soda 5,50 € / 4cl orange 6,50 €
Cynar 4cl on the rocks 5,00 € / 4cl Soda 5,50 € / 4cl orange 6,50 €
Longdrinks
Asbach Uralt, Havanaclub 3 J. 4cl pur auf Eis 6,90 €
Absolut Vodka, Whisky 4cl pur auf Eis 6,90 €
Gin Bernhards 1806 / Eifel Dry Gin 2cl pur auf Eis 590 €
Cocktails
Haus-Apero  Weinberg-Pfirsich-Liksr, Orangensaft & Sekt 6,90 €
Hugo Sekt, Holundersirup & Soda 6,90 €
Aperol Spritz 6,90 €

3Teile Sekt, 2Teile Aperol, 1Teil Soda

Alkoholfrei

Monin Bitter 0,2 auf Eis 590 €
0,2 auf Eis und Soda 590 €
auf Eis und Orangensaft 6,50 €

Offene Hausweine

Weifiweine mit Auszeichnung zum besten Schoppen und der silbernen Kammerpreismiinze
Grauschiefer Riesling Grauschiefer
Qualitatswein, trocken
Neumagener Engelgrube Riesling Hochgewéchs

Qualitatswein, feinherb

Piesporter Treppchen Riesling Hochgewdchs
Qualitatswein, lieblich

Tafelweine Rosé: ltalien Folonari Bardolino Chiaretto, trocken

Mosel Rotwein trocken Piesporter Treppchen, trocken
0,10 ltr. Glas Wein 450 €
0,20 ltr. Kriigelchen Wein 6,90 €
0,50 ltr. Krug 14,50 €
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Yorspeisen

Salatteller |jciner Beilagensalat (Gluten/Laktosefrei) 490 €
frische Rohkost- und Blattsalate
nach dem aktuellen Marktangebot

mit Kréuter Senf Vinaigrette

Curry-Kokos Suppe (Gluten/Laktosefrei) 7,90 €

mit Gemiise & Hahnchenfleischeinlage

Verfeinert mit Kokosmilch

FrUChfige Tomafensuppe(vegdn) (Gluten/Laktosefrei) 6,90 €

mit Basilikum verfeinert

und Tomatenstiicken

Fur unsere kleinen Gaste

Kartoffelbalken (Pommes frites) (Gluten/Laktosefrei) 5,90 €

mit Mayonnaise/Ketchup
oder mit Champignonrahm 6,90 €

Kinder/Schweineschnitzel.Wiener-Art"(Lakiosefre) 790 €

mit Gemiisegarnitur
und Kartoffelbalken (Pommes frites)

DinO'SChnifzel (Laktosefrei) 7,90 €
Urzeitliche Knusper Dinos (Héhnchenbrustfilets)

mit Gemiisegarnitur
und Kartoffelbalken (Pommes frites)

Kapitédn Blaubér (Fischstébchen) (Lakiosefrei) 790 €

mit Gemiisegarnitur
und Kartoffelbalken (Pommes frites)

Alle Preise dieser Karte verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher MwSt.

Alle Gerichte kénnen aus Zubereitungsgriinden Spuren von Allergenen enthalten!
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Vegetarisch -Yegan

Gnocchi (Vegetarisch) 15.90 €

Gefiillt mit Ziegenkdse und Triiffeln

an Blattspinat und Tomatensauce serviert

BOWL Chicken Styl (Vegetarisch)

Aus bunter Reis-Getreidemischung mit Stuf3kartoffeln,

16,90 €

Tomaten und Zuckerschoten, vegetarische Protein-
Strips mit leichter Kokos Chili Note und gefiillte
Paprika mit Kréuterdipp

Veganer Eifel-Burger (Vegan) 1590 €

Veganes Burger Patty aus Sonnenblumenkern Protein
Mit BBQ und Kréutercremesauce, Essiggurken,
Tomaten, Blattsalate, Réstzwiebeln und Rotkrautsalat

Dazu GroBmutters Kartoffelbalken (Pommes frites)

Fisch

LaCthilef Gedﬁnsfef (G|ufenfrei) 25,90 €
(Aus Aquakultur ASC Zertitiziert)

an einer Riesling Weif3weinsofie

dazu saisonales Mischgemiise und Basmati Duftreis

Zanderfilet Eifeler Art” (Glutentrei) 26,90 €
(Edler SuBwasser Fisch)

Gebraten an Riesling-Schaum und Roter Beete
Ingwer Coulis. Auf Rahmsauerkraut und

Kartoffelpiiree mit leichtem Triiffelaroma

Alle Preise dieser Karte verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher MwSt.

Alle Gerichte kénnen aus Zubereitungsgriinden Spuren von Allergenen enthalten!
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Hauptspeisen

Fitnessteller (Glutentrei 16,50 €

Marktfrischer Salat an Kriuter Senf-Vinaigrette

und Sous-Vide gegarter Hihnchenbrust

Schweineschnitzel nach,

Wiener-Art’ mit Zitrone (Laktosefrei) 15,90 €
dazu GroBBmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites)

Jéger Art’ mit frischen Champignons, in Sahnesof3e 17,90 €

dazu GrofBmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites)

.Madagaskar-Art’ mit Pfefferrahmsofie 16,90 €

dazu GrofBmutters Kartoffelbalken (Pommes Frites)

Cordon bleu vom Schwein 21,90 €

gefiillt mit Eifeler Kochschinken & wiirzigem Kése
an Champignons in Sahnesofle, dazu
Grof3mutters Kartoffelbalken (Pommes Frites)

Rumpsteak (Black Angus Rind) 32,90€
Gereift, 3 Wochen ca. 250gr

Rinderhiiftsteak (Black Angus Rind) 25,90€
Gereift, 3 Wochen ca. 250gr

Natur” mit Krauterbutter
und Grof3mutters Kartoffelbalken (Pommes Frites)

,,Madagaskar-Ari'" mit Pfefferrahmsauce
und GroB3mutters Kartoffelbalken (Pommes Frites)

EIFEL Boeuf Bourguignon 24,90 €

Sous-Vide Geschmorte Rindfleischwiirfel mit Perlzwiebeln in
Rotweinsauce
Dazu saisonales Mischgemiise, hausgemachten Eier-

Bandnudeln & Krauterdipp
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Dessert

.. SuBles fiir die Seele
Bourbon Vanilleeis 1, 2 oder 3 Ballchen 1,90 €

Vanilleeis oder

Schokoladeneis

Schlagsahne 0,80 €
Marzipan Nougatlasagne 7,90 €

Halbgefrorenes Tértchen aus

Nougat, Marzipan & Biskuit

HeiBe Kirschen Bourbon Vanilleeis mit Heiflen ~ 7,90€
Frichten (Sauerkirchen) &
Sahne

Dame Blanche Bourbon Vanilleeis mit heif3er 7,90€

Schokoladensauce & Sahne

Butter Waffel Im Gusseisen gebackene Waffel 8,90€
mit Hei3en Friichten

(Sauerkirchen) & Sahne
o 0 del @@

Kaffeespezialitéten

Tasse Kaffee 2,60 €
Kénnchen Kaffee 450 €
Espresso 2,40 €
Espresso Doppio 450 €
Cappuccino 3,60 €
Latte Macchiato 3,90 €
Milch-Kaffee 3,90 €
IRISH COFFEE 590 €
Kiichenzeiten:

Montag bis Samstag 17.00 bis 20:30 Uhr
Am Sonntag ist unser Restaurant Geschlossen
Schlief3zeiten der Bar / Restaurant
Montag bis Donnerstag 23:00 Uhr / Fr. & Sa. 0:00 Uhr
Fiir die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene,
halten wir eine extra Karte fiir Sie bereit!
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Wein

.. Wasser des Lebens
Weiflweine 0,75 Ltr. - Qualitéatsweine Mosel
Riesling Spétlese trocken /Silberne

Emm Dhroner Hofberger K 25,90 €
am.
WeiBburgunder Qualitétswein
Emm Bcekonder Schlossberg trock 25,90 €
rocken
B Moselsahara Riesling Qualitatswein halbtrocken 25,90 €
Luxemburgo,75 Lt
m=== Mertert Rosenberg Pinot Gris Grand Premier Cru 32,90 €
Rosé 0,75 Ltr. Mose
B Spdtburgunder Qualitéatswein trocken 26,90 €
B Blauer Spéatburgunder Qualitatswein halbtrocken 27,90 €

Rotweine 0,75 Ltr. Mosel
B Enscher Miihlenberg  Qualitatswein Spatburgunder trocken 26,90 €

B Piesporter Treppchen Qualitgtswein Dornfelder trocken 26,90 €
B B Bordeaux Bordeaux Supérieur Barrique 38,90 €
B B Chateau de la Tour Saint-Emilion Grand Cru Bordeaux 69,90 €

Offene Hausweine 1 1tr

Weiflweine mit Auszeichnung zum besten Schoppen und silberne Kammerpreismiinze
B Grauschiefer Riesling Hochgewdéchs trocken 24,90 €

B Neumagener Engelgrube Riesling Hochgewdachs halbtrocken 9490 €

Emm Piesporter Treppchen Riesling Hochgewdchs lieblich 24,90 €
| Eﬁliz::::oBardolino Rosé trocken 23,90 €
Emm Piesporter Treppchen Rotwein trocken 26,90 €

Sekt & Champagner 0,75 L

B Winzer Weinhaus Sekt 32,90 €

B B Moét & Chandon 69,90 €

Die Jahrgéinge unserer Weine,
entnehmen Sie bitte aus unserer Weinkarte
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